
Línea Neutro
Amasador industrial 20 litros

Ideal para amasado de mezclas.

VAM-20L

Capacidad
de equipo

Cap. masa
12 kilos

Cap.
20 litros

Cap. harina
8 kilos

Dimensiones
equipo

Alto
85.3 cm

Ancho
42.7 cm

Fondo
67.5 cm

Peso
equipo

Peso Bruto
140 Kg

Peso Neto
115 Kg
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Construida en fierro fundido con

terminaciones de esmaltado al horno y

tapa de plástico resistente.

Bowl de acero inoxidable reforzado.

Sistema de transmisiones a través de poleas.

Rejilla de protección en acero inoxidable.

Fácil de limpiar y armar.

Ejes montados en rodamientos sellados.

Capacidad de mesa total de 12 Kg.

Rejillas con sistema de seguridad por

recalentamiento.

Descripción
BOWL Y GANCHO DE
ACERO INOXIDABLE
BOWL Y GANCHO DE
ACERO INOXIDABLE

PRÁCTICOS
BOTONES

PRÁCTICOS
BOTONES

REJILLA
PROTECTORA

REJILLA
PROTECTORA

VOLTAJE COMERCIAL
DE 220 V MONOFÁSICO
VOLTAJE COMERCIAL

DE 220 V MONOFÁSICO

Especificaciones
energéticas

Consumo
2 kW/24h

Potencia
1500 W

Energía
220v/60Hz

Información
adicional

Velocidad bowl
11/22 rpm

Velocidad mezcla
110/220 rpm


